Vins au verre

Pays d’Oc IGP

Maicon Villages AOP blanc
Sancerre AOP blanc

Chablis AOP
Gewurztraminer AOP

Cotes de Provence AOP rosé
Pays d’Oc IGP

Graves AOP

Cotes du Rhone Villages AOP rouge
Brouilly AOP

Touraine AOP

Sauternes AOP

Vins blancs

Vins du Languedoc
Pays d’Oc IGP
Aude Hauterive IGP

Vin de Provence AOP

Cotes de Provence Cru Classé

Vins d’Alsace AOP

Riesling

Pinot Gris

Gewurztraminer

Gewurztraminer Vendanges Tardives

[ fluberge

Chardonnay Saint-Victor Gérard Bertrand 2022/2023

« Mise a la propriété »

« Les Caillottes » Domaine Reverdy Ducroux 2023

« ’Eglantiére » Jean Durup 2023

Vendanges Tardives Grand Cru Kirchberg de Barr 2019
« Cuvée Marcel Galfard » Domaine Siouvette 2023
Pinot Noir Saint-Victor « Gérard Bertrand » 2022/2023
Chateau de Rieufret 2021/2022

Chateau La Borie 2020

« Mise a la propriété »

Gamay vinification naturelle sans sulfites Henry Marionnet 2022/2023

Bastor Lamontagne 2012

Chardonnay Saint-Victor Gérard Bertrand 2022/2023
Cigalus « Gérard Bertrand » 2022/2023

Clos Mireille Domaines 0tt 2021

Cuvée Louis Klipfel 2022
Cuvée Louis Klipfel 2022
Cuvée Louis Klipfel 2021
Grand Cru Kirchberg de Barr 2019

Vins de la Vallée de la Loire AOP

Muscadet de Sevre et Maine sur Lie
Sancerre

Pouilly Fumé

Pouilly Fumé

Vins de Bourgogne AOP
Bourgogne

Chablis

Saint Véran

Givry

Chablis 1** Cru Fourchaume
Pouilly Fuissé 1°" Cru

Meursault

Vins de la Vallée du Rhone AOP

Cotes du Rhéne
Chateauneuf du Pape
Condrieu

Vin de Bordeaux AOP

Pessac-Léognan

Vins roseés aor

5l Languedoc

Cotes de Provence

P Cotes de Provence

Bandol

Sauvion 2023

« Les Caillottes » Domaine Reverdy Ducroux 2023
Pascal Jolivet 2023

Indigéne Pascal Jolivet 2022

Chardonnay Domaine Aegerter 2022/2023
« ’Eglantiére » Jean Durup 2023

Maison Trenel 2022/2023

« Cuvée Amélie » Domaine Besson 2022

« |’Eglantiére » Jean Durup 2022/2023

Au Vignerais Domaine Aegerter 2022/2023
Vieilles Vignes Guy Bocard 2021/2022

Belleruche Chapoutier 2022/2023
Clos de I'Oratoire des Papes 2022
« Lys d’0r » Domaine Semaska 2022

Les Hauts de Smith, 2¢ vin du Chateau Smith Haut Lafitte 2022

« Or & Azur » Gérard Bertrand 2023

« Cuvée Marcel Galfard » Domaine Siouvette 2023
Aurose « Au bord de I’Aube » 2023

Chateau Romassan Domaine Ott 2021

12cl

75c¢l
33,00€
65,00€

75c¢l
68,00€

75¢l
30,00€
32,00€
37,00€
69,00€

75c¢l
22,00€
52,00€
59,00€
89,00€

75¢l
47,00€
54,00€
55,00€
66,00€
72,00€
75,00€
90,00€

75¢l
30,00€
65,00€
90,00€

75c¢l
75,00€

75cl

36,00€
39,00€
42,00€
68,00€

15cl

7,00€
8,00€
11,50€
12,00€
15,00€
9,00€
7,00€
7,50€
8,00€
8,00€
8,00€
12,50€

37,5¢l

37,5¢cl

37,5¢l
18,00€



2=

Magnums

Pouilly Fumé
Moulis-en-Médoc
Pessac-Léognan
Champagne EPC

Vins Rouges
Vin d’Alsace AOP

Alsace Pinot Noir

Vins du Languedoc
Pays d’Oc IGP

Aude Hauterive IGP
Minervois La Liviniere AOP

Pascal Jolivet 2022

Chateau Brillette 2015

Les Hauts de Smith, 2¢™ vin du Chateau Smith Haut Lafitte 2018
Blanc de Blancs

Cuvée Louis Klipfel 2022

Pinot Noir Saint-Victor Gérard Bertrand 2022/2023
Cigalus « Gérard Bertrand » 2021/2022
Clos d’Ora « Gérard Bertrand » 2020/2021

Vins de la Vallée de la Loire AOP

Touraine Gamay
Chinon
Sancerre

Vins de Bourgogne AOP
Bourgogne Pinot Noir

Givry

Chorey-les-Beaune
Nuits-Saint-Georges

Pommard 1¢ Cru

Vins du Beaujolais AOP
Juliénas
Morgon

Vins de la Vallée du Rhone AOP

Cotes du Rhone Villages
Crozes-Hermitage

Chateauneuf du Pape

Cote Rotie

Vins de Bordeaux AOP
Blaye Cotes de Bordeaux

Graves

Moulis-en-Médoc

Lalande de Pomerol

Pomerol

Sainte Foy de Bordeaux
Saint-Emilion Grand Cru
Saint-Emilion 1¢* Grand Cru Classé
Pessac-Léognan

Pessac-Léognan Cru Classé
Margaux

Pauillac

Pauillac 1" Grand Cru Classé
Saint-Julien 4°m¢ Grand Cru Classé

Vins en carafe

Vinification naturelle sans sulfites Henry Marionnet 2022/2023
Clos des Marronniers 2020
« Les Pierres Noires » Domaine Reverdy Ducroux 2022

Domaine Aegerter 2022/2023

Haut Colombier Domaine Besson 2022
Domaine Arnoux Pére & Fils 2022
Domaine Aegerter 2022

« Les Rugiens » Aegerter 2021

« Cuvée Marius » Jacques Dépagneux 2023
Cote du Py « Cuvée Mathilde » Jacques Dépagneux 2022

Chateau La Borie 2020

Maison Juliette Amat 2021/2022

Clos de I’Oratoire des Papes 2021

Chateau de Montlys Domaine Semaska 2021

Chateau Pardaillan 2018

Chateau de Rieufret 2021/2022

Haut Brillette, 2¢™ vin du Chateau Brillette 2020

Chateau Les Hauts Conseillants 2014

Clos du Clocher 2011

Chateau Martet Réserve de Famille 2020

Chateau Cantin 2020

Chateau Angélus 2017

Les Hauts de Smith, 2¢™ vin du Chateau Smith Haut Lafitte 2017
Chateau Smith Haut Lafitte 2014

Zédé de Labégorce, 2¢™ vin du Chateau Labégorce Zédé 2017
Baron Nathaniel Baron Philippe de Rothschild 2019

Chateau Mouton Rothschild 2004

Chateau Talbot 2017

Maicon Villages AOP blanc « Mise a la propriété »

Brouilly AOP « Mise a la propriété »

150cl

98,00€
120,00€
140,00€
245,00€

75¢l 37,5¢l
30,00€ 18,00€

75c¢l 37,5¢l
33,00€ -
65,00€ -
190,00€ -

75c¢l 37,5¢l
33,00€ -
35,00€ -
52,00€ -

75c¢l 37,5¢l
49,00€ -
66,00€ -
68,00€ -
98,00€ -
110,00€ -

75c¢l 37,5¢l
36,00€ -
39’OO€ -

75c¢l 37,5¢l
32,00€ -
47,00€ -
65,00€ -
90,00€ -

75c¢l 317,5¢l
28,50€
29,00€
37,00€ -
50,00€ -
80,00€ -
65,00€ -
68,00€ -
390,00€ -
75,00€ -
180,00€ -
64,00€ -
59,00€ -
580,00€ -
150,00€ -

100cl 50cl

44,00€
42,00€

24,00€
22 00€



Champagnes

Carafon EPC Blanc de Noirs................ 50cl
EPC Blanc de NOirs. ... 75¢l
EPC ROSE. ... 75¢l
Louis Roederer Cuvée Collection.................. 75¢
Cristal Louis Roederer...................... 75¢l
Moét et Chandon brut impérial ... 75¢
Dom PErignon. ..., 75¢l
Taittinger brut réserve....................... 75¢l
Lallier Blanc de Blanes...................... 75¢l
EPC Blanc de Blancs millésimé............... 75¢
Billecart-Salmon brut Rosé ... 75¢
Perrier Jouét grand brut.................... 75¢l
Coupe EPC Blanc de Noirs............o 15c¢l
Coupe EPCROSE. ..o, 15¢l
EPC Blancde Blanes.............. 150cl

Apéritifs

AMEriCan0. ... 10cl
Kirauvinblanc ... 15c¢l
Kir royal au Champagne EPC.................... 15cl
Apérol ou Campari Spritz................. 14cl
Ricard. ... 3cl
Pastis 51 3cl
Porto Tawny ... 6¢l
Porto Graham's LBV ... 6cl
Martini Bianco............. 6¢l
Martini Dry......... 6cl
Martini ROSSO.............. 6cl
Gin Bombay Sapphire ... 4cl
Vodka Eristoff ... 4cl
Vodka Absolut ... 4cl
Whisky Jameson. ..., 4cl
Four Roses............ 4cl
Jack Daniel’s Single Barrel ... 4cl
Whisky de France Bellevoye.................. 4cl
Whisky de France Bellevoye Tourbé............ 4cl
Aberlour 10 ans............... 4cl
Chivas Regal 12 ans.............. 4cl
Chivas Regal 18 ans.......................... 4cl
Clan Campbell ... 4cl
Campari ... 6¢l
SUZE .o 6¢l
Lillet blanc, rosé, rouge..................... 6¢l

49,00€
77,00€
86,00€
110,00€
250,00€
100,00€
270,00€
110,00€
100,00€
110,00€
135,00€
110,00€
14,00€
16,00€
245,00€

7,50€
6,00€
14,50€
10,00€
5,50€
5,50€
6,00€
9,50€
6,00€
6,00€
6,00€
9,50€
9,50€
10,50€
11,00€
11,50€
12,50€
10,00€
12,00€
12,00€
11,00€
15,00€
10,00€
8,50€
7,00€
8,10€

Ea&IX minérales &
sodas

Vittel / Perrier Fines Bulles................. 100cl
Vittel / Perrier Fines Bulles................. 50cl
Perrier. ... 33cl
Coca-Cola 33cl

Coca-Cola sans sucres

Orangina

SChWEPPES. ..o 25¢l
Fuze Teapéche. ... 25¢l
SPIIte. o 25¢l
Y Vittel avec SIrop.............oiiiiii, 25¢!
Jus et nectars de fruits Alain Milliat........ 20cl

Orange, Pomme , Ananas, Abricot, Tomate

Boissons chaudes

Café / Décafeiné ...
Café Créme. ...

Irish coffee

Cappuccino

Thés / Infusions « Dammann Freéres »

Digestifs

Marc de Gewurztraminer............... 4cl

Calvados AOP Pays d'Auge.. 4cl
Calvados Le Pere Jules.. 4cl
Armagnac VSOP 4cl
Bas Armagnac Chateau de Ravignan 1993..  4cl
Poire Klipfel ... 4cl
Vieille prune Klipfel ... 4cl
Hennessy Very Special ... 4cl
Cognac Hennessy XO........... 4cl
Get 27, Get 31 8cl
Marie Brizard 8cl
Manzana. ... 8cl
Chartreuse verte ... 4cl
Rhum Bacardi Reserva 8 ans........... 4cl
Rhum Guatemala El Pasador de Oro XO..... 4cl
Bie€
1 e r e S Pression 25cl
LOOL oo 5,50€
Bouteille 33cl
Grimbergen Blonde ... 6,00€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix service compris (15% calculés sur le H.T.)

Printemps / Eté 2024

www.auberge-dab.com

7,80€
5,80€
5,50€
5,80€
5,80€
5,80€
5,80€
5,80€
5,80€
5,20€
6,00€

3,50€
4,00€
11,00€
4,50€
4,50€

10,00€
11,00€
13,00€
10,00€
18,00€
11,00€
11,00€
11,00€
22,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
11,00€
13,00€

50cl
9,50€

Chers clients allergiques, nous tenons a votre disposition un recueil d’information sur la présence d’allergénes dans nos plats, n’hésitez pas a le demander.



